
Pinot Gris Grand Cru FURSTENTUM
Appelation : AOC ALSACE GRAND CRU

Cépage : Pinot Gris

Superficie : 30,05 ares

Sols : Grand Cru FURSTENTUM, sol riche et complexe,
Marno Calcaro Gréseux, sur des pentes raides, en
lisière de forêt à 400 m d'altitude

Alcool : 13.5 %

Sucre résiduel : 10.90 g/l

Acidité Totale : 3.68 H2SO4 g/l

Garde : Une éternité !

T° de service : 12 à 14° idéalement.

Style : Ce vin est très complexe. Il a un nez riche, une bouche
ample et fruité, avec des arômes de fruits confits. La
finale reste tendue et énergique. Une légère sucrosité
enroule le palais.
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