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Pinot Blanc et Auxerrois

“Vignoble cultivée en biodynamie depuis 1999.

Vendanges manuelles. Vinification en levures
indigénes. Elevage d'un an sur lies fines en cuve
d'acier émaillé. Légeére filtration et mise en bouteille en
septembre.

93 ares

alluvions granitiques et sols bruns

13 %

0.35 g/l

3,47 H2S504 g/l

6a7ans

11°-12°C

Souple, frais, équilibré et floral. Ce vin est désaltérant.

Vous pourrez appreécier ce vin avec beaucoup de plats
du quotidien, tel que des quiches, des salades, des
poissons, des fondues.




