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PINOT il

APPELATION aoc acsace
BEPABE - Pinot Gris
MODE DE EONDUWE ~Viticulture biodynamique et vendanges manuelles.

Vinification en levures indigenes.
Elevage d'un an sur lies fines en cuve d'acier émaillé.
Légere filtration et mise en bouteille en septembre.

JUPERHCE - 35.70 ares
JLY - Attuvions ofiennes, terre brune.
ALLOOL 1359
SUCRE RESDUEL - 160 g

PINOT GRIS

AODITE TOTALE - 4,62 2504 g1
BARDE -5a 7 ans. A consommer jeune pour garder son fruité.

To DE SER\ABE 12 a 14° idéalement.

SWLE - C'est un vin ample en bouche, sur des arémes de
fumeés, de sous bois typique au cépage. Il est frais et
équilibré.

ABBORDS - Parfait avec des poélées forestiéres, des omelettes
au cepes, des poulets aux morilles, des fromages a
la truffe...
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