
Pinot gris
Appelation : AOC ALSACE

Cépage : Pinot Gris

Mode de conduite : Viticulture biodynamique et vendanges manuelles. 
Vinification en levures indigènes. 
Élevage d'un an sur lies fines en cuve d'acier émaillé. 
Légère filtration et mise en bouteille en septembre.

Superficie : 35.70 ares

Sols : Alluvions éoliennes, terre brune.

Alcool : 13.5 %

Sucre résiduel : 1,80 g/l

Acidité Totale : 4,62 H2SO4 g/l

Garde : 5 à 7 ans. A consommer jeune pour garder son fruité.

T° de service : 12 à 14° idéalement.

Style : C'est un vin ample en bouche, sur des arômes de
fumés, de sous bois typique au cépage. Il est frais et
équilibré.

Accords : Parfait avec des poêlées forestières, des omelettes
au cèpes, des poulets aux morilles, des fromages à
la truffe...
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