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Riesling Steinweg
Appelation : Alsace

Cépage : Riesling

Mode de conduite : Vignes conduites en biodynamie depuis 1999. 
Vendanges manuelles. 
Élevage sur lies fines durant 12 mois dans une cuve
d'acier émaillé, sans intrant. 
Soutirage et légère filtration avant mise en bouteilles.

Superficie : 1,43 ha

Sols : Alluvions granitiques, galets roulés, ancien lit de la
rivière La Fecht

Alcool : 12 %

Sucre résiduel : 4,60 g/l

Acidité Totale : 4,34 H2SO4 g/l

Garde : De longues années. Il pétrolera un peu plus chaque
année.

T° de service : 12 à 14°

Style : Ce riesling est un vin ample, vif et très minéral, sur des
notes d'agrumes et de silex. Seul Riesling médailled'Or
au Salon Millésime Bio 2025 !

Accords : Il s'accorde à merveille avec les poissons en sauce, les
poissons gras, les plats aux agrumes, les fromages
frais. Personnellement je l'apprécie également tel quel,
à l'apéritif !
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