
Gewurztraminer Steinweg
Appelation : AOC ALSACE

Cépage : Gewurtraminer 100%

Mode de conduite : terroir d'alluvions granitiques
mode de culture en biodynamie depuis 1999
vendanges manuelles. manipulation par gravité.
pressurage lent. Vinification en levures indigènes. 
Élevage d'un an sur lies fines en cuve d'acier
émaillé. 
Légère filtration et mise en bouteille en septembre
de l'année suivante

Alcool : 13

Sucre résiduel : 0.42

Style : Fruité, sec. une jolie matière en bouche tout en
équilibre et en finesse.

Accords : cuisine exotique, fromages puissants.
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