
Gewurztraminer Letzenberg
Appelation : AOC ALSACE

Cépage : Gewurztraminer

Mode de conduite : Cultivé en Biodynamie depuis 1999
Parcelle située sur une colline exposée nord-est
Sol Argilo-Calcaire
Vendanges manuelles, Elevage sur lies 12 mois
minimum, en levures indigènes.

Superficie : 70 ares

Sols : Argilo Calcaire

Alcool : 13,5 %

Sucre résiduel : 1,17 g/l

Acidité Totale : 2,91 H2SO4 g/l

Garde : 10 à 15 ans

T° de service : Entre 12 et 14°

Style : Fruité et sec, aux arômes de fruits exotiques.

Accords : Apéritif, fromages de caractère, cuisine exotique,
dessert.
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