


LORANGE

APPELATION aoc acsace
BEPABE - Gewurztraminer
MODE DE BONDUHE ~Vignes en biodynamie depuis 1999.

Parcelle située sur le lieu dit Letzenberg.

Raisins égrappés et macérés pendant 15 jours avant
d'étre pressés puis vinifiés en cuve d'acier émaillé sur
lies fines pendant 12 mois.

SUPERFEE - 03,54 ares

JOLS - Argito calcaire
LORAGE ALODOL - 24 06
SUCRE RESDUEL 0.0 gn
ACDITE TOTALE 5.2 Hesoa gn

o TOTAL - 22
SARDE - indefiniment
1" DE SERVICE - 12 & 14° ideatement

SW‘_E - Ce vin est un vin blanc vinifi€ comme un vin rouge. La
macération de plusieurs jours en contact avec les peaux
lui conférent un caractére tannique et une couleur
orangée (les peaux du gewurztraminer sont tres
colorées) Le vin est corseé et tannique avec de jolies
notes d'orange amere, d'épices, de rose, de feuilles de
thé, de miel de tilleul.
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_____________ A B[;ORDSEn apéritif avec des dés de eomté,-en-mangeant avec
CERTIFICATIOdespplats-ai-curry, iWs'adapte-a beaucoup de fantaisie.




