
Pinot Gris Sélection de Grains Nobles
Appelation : AOC ALSACE - Mention Sélection de Grains Nobles

Cépage : Pinot Gris 100%

Mode de conduite : Biodynamie depuis 1999

Sols : Calcaires Oolhitiques

Alcool : 14,5 % Vol

Sucre résiduel : 77 g/l

Acidité Totale : 2,84 g/l

Garde : Autant que l'on veut

T° de service : 12 °

Style : Les raisins de cette cuvée sont issus d'une parcelle sur
les coteaux du village de Katzenthal. Ils sont récoltés
tardivement dans la saison, lorsque le botrytis a
recouvert les grains et a passerillé les raisins. Les baies
sont chargées en sucre et l'eau s'est évaporé. On
obtient un jus en très faible quantité, épais et dense. Ce
sont des cuvées rares et précieuses.

Accords : Ces vins sont parfaits avec des foie gras, des desserts,
mais ils s'accordent aussi très bien avec des fromages.
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