
Muscat
Appelation : AOC Alsace

Cépage : Muscat Ottonel et Muscat d'Alsace

Mode de conduite : Cultivé en biodynamie
sols : Alluvions éoliennes et calcaires oolithiques
Vendanges Manuelles. 
Légère macération de la vendange pendant 15 j avant
pressurage afin que les peaux des raisins infusent
dans le jus et transmettent leurs arômes.

Sols : Alluvions éoliennes et calcaires oolithiques

Alcool : 11 % vol

Sucre résiduel : 1,11 g/l

Garde : 3 à 5 ans

T° de service : Entre 12 et 14°

Style : Sec et fruité

Accords : A déguster bien frais, seul à l'apéritif,
traditionnellement en Alsace en accord avec les
asperges, idéal avec des fromages frais...
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