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ANOT GRIS DORFBUR

FPPELATION: aoc avsace
BEPABE - Pinot Gris
MODE DE EONDUHE - Viticulture biodynamique et vendanges manuelles.

Vinification en levures indigéenes.
Elevage d'un an sur lies fines en cuve d'acier émaillé.
Légere filtration et mise en bouteille en septembre.

SUPERHE'E 14,43 ares

80‘.8 . Calcaire oolithique - Terroir au pied du Gran Cru
Florimont sur Ingersheim

ALEOOL 12596
SUCRE RESIDUEL - 25 g
ADITE TOTALE 5,70 Hasoa g
SHUE Artinfini
17 DE SERVIEE 12 2 14° ideatement

SWLE - Vin moelleux, récolté en sur-maturité. Ample en
bouche, mais avec une finale fraiche et tendue liée au
calcaire sur lequel les vignes poussent. Aromes
miellés et de fruits murs.

ABEORDS - Parfait avec I'éternel foie gras, mais pas que ! Il sera
------------------------ délicieux avec un vieux-gouda, en-apéritif, ou en
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